


酵素といえば、野菜・果物・穀物主体の発酵エキスが一般的です。本製品に配合している発酵エキス
は、古くから民間で様 な々目的に利用されてきた野草にこだわり、野草を多く使用した独自の発酵エキス
です。他に、野菜・果物・海藻も使用しています。

・キャベツ・ゴボウ・シイタケ・ショ
ウガ・タマネギ・トウガラシ・ニンジ
ン・ニンニク・パセリ・モヤシ・アス
パラガス・インゲン豆・カボチャ・
キュウリ・キクラベ・ゴーヤ・ココ
ア・小松菜・スイートコーン・せり・
セロリ・大根・大豆・チンゲン菜・ト
マト・なすび・ニラ・ピーマン・ブ
ロッコリー・ほうれん草・抹茶・ミ
ツバ・ミョウガ・舞茸・レンコン

・アンズ・イチジク・ウメ・キンカン・
グレープ・グレープフルーツ・パイ
ンアップル・ミカン・メロン・りん
ご・レモン・柿・キウイフルーツ・
グァバ・梨・パッションフルーツ・
バナナ・パパイヤ・ブラックベ
リー・ブルーベリー・プルーン・マ
ンゴー・もも・柚子・コンブ・フノリ・
ワカメ・根昆布・ヒジキ

こだわりの野草５７種 野菜類３５種 果物類２４種・海藻類５種
・アカメガシワ・アマチャヅル・アマドコロ・アムラの実・アガリク
ス・イチジクの葉・イチョウ葉・ウコン・エゾウコギ・エビス草の種
子・エンメイソウ・オオバコ・オトギリソウ・カキの葉・カンゾウ・カ
ミツレ・カリン・キキョウの根・ハスの葉・キャッツクロー・クコの
実・クコ葉・クマザサ・桑葉・紅参・高麗人参・サラシア・シソ葉・ス
ギナ・セッコツボク・センシンレン・タマネギ外皮・タンポポの根・
ツユ草・ツルナ・田七人参・ドクダミ・トチュウ葉・トンカットアリ・
ナツメ・ナンテンの葉・ニンドウ・ハト麦・ハブソウ・ビワ葉・ベニ
バナ・マカ・マタタビ・マツ葉・メグスリの木・ももの葉・モロヘイ
ヤ・ヨモギ・ラカンカ・ルイボス・レンセンソウ・霊芝

野草を中心に１２１種の植物を使用！

国産の３種の青汁をブレンド配合！

独自の発酵エキス青汁を手軽な「ゼリースティック」に！

イネ科の植物である大麦の若い葉
の部分のことを指す。SOD酵素や
カリウム、マグネシウムなどのミネ
ラル類、カロテン、ビタミンB1・Cな
どのビタミン類などを含む。また葉
緑素が含まれていることも特徴。

温暖な地方の海岸に自生するセリ
科の多年生草本。主な成分として
カルコン、フラボノイド類を含む。
食物繊維やビタミンE・B1などが
せりに比べて多い。

地中海沿岸が原産とされるアブラ
ナ科の葉野菜で、キャベツの変種。
ビタミンA、カルシウム、リン、ビ
タミンB2・Cなどがキャベツに比
べて豊富で食物繊維も多い。

大麦若葉 明日葉 ケール

国産
青汁粉末 アミノ酸 フェカリス菌

（FK-23）
プラセンタ

感染症に負けない免疫を高める方法として注目をしている成
分が、健康な人の腸内に数多く存在する乳酸菌「エンテロコッ
カス・フェカリス菌」から生まれた加熱処理乳酸菌素材
FK-23 です。腸管は免疫系で最も重要な臓器であることが知
られています。「フェカリス菌」は腸管免疫に対する有効性が大
いに期待されていおり、フェカリス菌を殺菌処理し、優れた働
きを最大限に引き出したのが「FK-23」です。「FK-23」は乳酸
菌のエサとなることで、自分の腸内にいる乳酸菌を増殖させ、
免疫を高める働きがあり近年非常に注目されています。

注目のFK-23 乳酸菌素材を配合

乳酸菌と
乳酸菌を多く含む食品

ヨーグルト

漬物

味噌
生ハム サラミ

キムチ

チーズ

FK-23乳酸菌
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